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名
様
以
上

当館イチオシのプランです！
質・量・お値段にもこだわりました！
コストパフォーマンスに自信があります！

み
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●
当
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画
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名
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以
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の
ご
利
用
に
限
り
ま
す
。
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湯
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湖
上
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は
2
、2
0
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U
P
で
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で
き
ま
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。
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ゴ
ミ
の
処
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を
ご
依
頼
の
場
合
、
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袋(

45
ℓ)

3
、0
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が
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り
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す
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デ
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※

す
べ
て
の
料
理
写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。

　
時
期
、仕
入
れ
に
よ
り
、料
理
内
容
や
器
は
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

宿
泊
プ
ラ
ン

和
室
12
畳
と
和
室
8
畳
+
ツ
イ
ン
の
和
洋
室
が
メ
イ

ン
の
お
部
屋
で
す
。3
階
〜
6
階
の
客
室
棟
で
、窓
の

外
に
広
が
る
東
郷
湖
を
眺
め
な
が
ら
ご
ゆ
る
り
と
お

過
ご
し
く
だ
さ
い
。

全
室
東
向
き
に
配
置
し
た
お
部
屋
か
ら
は
、朝
陽
が

お
目
覚
め
を
誘
い
ま
す
。和
室
10
畳
と
和
室
12
畳
の

お
部
屋
を
メ
イ
ン
に
、掘
り
ご
た
つ
の
つ
い
た
大
部
屋
や

180
度
ガ
ラ
ス
張
り
の
絶
景
の
角
部
屋
も
ご
ざ
い
ま
す
。

※
ご
宿
泊
客
室
は
全
て
禁
煙
に
な
り
ま
す
。喫
煙
、吸

殻
が
見
つ
か
っ
た
場
合
は
、客
室
ク
リ
ー
ニ
ン
グ
代

を
請
求
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

季節限定宿泊プラン

ずわい蟹をお一人様約2.5杯使って贅沢に仕上げた
かにフルコースです。茹で・刺し・焼き・鍋・天麩羅
など、色々なお料理で存分にご堪能ください。
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お肉にこだわって仕上げました♪
粗塩でお召し上がりいただく陶板焼、肉の味
わいが深いせいろ蒸し、自家製ビーフシチュー
の三種のお料理でまさに和牛三昧です。
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おすすめ宿泊プラン

秋・冬の鳥取の食材を吟味した会席料理
です！鳥取和牛や姿ずわい蟹など、ご当
地の味覚満載です！
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季節限定宿泊プラン

か
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フ
ル
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ー
ス

太鼓判品質重視！！
料理長のおすすめ会席

ずわい蟹
2.5杯相当!!季節限定宿泊プラン
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和牛三昧 翠 華 かにフルコース
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平 日

平 日 ②

休 前 日

特 日

14,300円 16,500円 18,700円 28,600円
15,400円 17,600円 19,800円 29,700円
16,500円 18,700円 20,900円 30,800円
18,700円 20,900円 23,100円 33,000円

15,400円 17,600円 19,800円 29,700円
16,500円 18,700円 20,900円 30,800円
17,600円 19,800円 22,000円 31,900円
19,800円 22,000円 24,200円 34,100円

16,500円 18,700円 20,900円 30,800円
17,600円 19,800円 22,000円 31,900円
19,250円 21,450円 23,650円 33,550円
22,000円 24,200円 26,400円 36,300円

18,700円 20,900円 23,100円 33,000円
19,800円 22,000円 24,200円 34,100円
21,450円 23,650円 25,850円 35,750円
24,200円 26,400円 28,600円 38,500円

22,000円 24,200円 26,400円 36,300円
23,100円 25,300円 27,500円 37,400円
25,300円 27,500円 29,700円 39,600円
28,600円 30,800円 33,000円 42,900円
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